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YBIG DIPER

Big Dipper® IS Sistemas Automaticos de
Eliminacion Central de Grasa

W-750-IS-E Especificaciones

CUBIERTA PROTECTORA DEL

406 mm DE ESPACIO SE REQUIERE
EN LA PARTE SUPERIOR DEL TANQUE

T

MOTORICRONOMETRO PARA DESMONTAR LA CUBIERTA Y EL
594 MM » CEDAZO/CANASTA
| (=D
T K \ - ENTRADA ;@ acT ;E SALIDA -
! RECIPIENTE 3
\\\/ ? ¢ PARA i T 688
! ='* CAPTURAR **
555 023 LA GRASA mm
mm ‘ mm CAPACIDAD
> 470 7.6 LITROS 470
mm mm
100 mm TUBERIA
ENTRADA/SALIDA i L
! ! < 1077 mm >
« 445 mm >
VISTA LATERAL
VISTA FRONTAL
« 1153 mm >
CARACTERISTICAS.: : - = L
+ Ciclo automatico de auto-limpieza. Retira la !
grasa y aceite acumulados en el tanque sin ! ] 1
asistencia de un operador. Equipado con un [ ENTRADA | | SALIDA ]
cronémetro programable para 24 horas . —
U 594 mm
+ Fabricado con materiales anticorrosivos
adecuados para instalarse practicamente en - ‘ ,‘ -
cualquier ubicacién. Exterior atractivo/sanitario 5
de acero inoxidable.
- Motor integrado/Salida de Grasa/Elemento @ yj1a7TA ellIDEBIAD
Calentador/Cubierta superior reversible, que le VISTA SUPERIOR
permite hacer el cambio de operacion rapido y
facil.
+ Recipiente para capturar la grasa facil de
levantar, simplificando la tarea de vaciar el
recipiente de grasa.
. Disefio DATOS TECNICOS
compacto. Materiales: Exterior: 304 Acero Inoxidable, Acabado Brillante
 Dos (2) Uniones Interior: Polietileno Moldeado Rotatorio
lisas flexibles Eléctrico: 230 VAC, 50 Hz, 520 Watts (2.3 Amps)
incluidas. Indice del Flujo maximo de Entrada: 4.73 /s

Numero de Ruedas para Extraer la Grasa:

1

Indice de Extraccion de Grasa:

9.08 Kg Por Hora

Capacidad de Retencion de Grasa:

68+ Kilogramos

Capacidad de Retencién de Sdlidos en el Cedazo:

14 Litros
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lhermaco

YBIG DIPpER

Big Dipper® IS Sistemas Automaticos de
Eliminacion Central de Grasa

W-750-IS-E Especificaciones

INFORMACION PARA INSTALACION

HACER...

Sugerencias de Dimensiones Minimas en los Planos

1077 mm

=
T T

ENTRADA | |

SALIDA

= | [ =1

GC-7 RECIPIENTE

PARA CAPTURAR LA GRASA

1N

Dejar406 mmminimos de espacioen|la par-
te superior para desmontar la cubierta.

LEER el manual de instrucciones inclui-
do con su sistema antes de operar la
unidad.

Instalar la unidad dejando los espacios
minimos mostrados en estos planos.

Asegurarse que la altura sobre la cubierta
del acceso al cedazo/canasta interno es
suficiente para vaciar los sdlidos.

Hacer las conexiones de la tuberia con
uniones lisas flexibles (incluidas).

Mantener las tuberias tan derechas como
sea posible. Usando unicamente codos
de radio largo.

Instalar el respiradero en la tuberia de
salida.

Llenar el tanque con agua antes de
conectar la electricidad y de prender el
motor y el elemento calentador.

Programar el Crondmetro para el tiempo
de operacion adecuado.

NO HACER...

Instalar trampa en “P” en la conexion de salida
del tanque. (Nota: La unidad esta fabricada con
una trampa en “P” interna)

Reducir el diametro del tubo
en la tuberia de salida.

Nota: Estas ilustraciones son unicamente para
referencia. El equipo debe de instalarse y cum-
plir con todas las leyes, regulaciones y cddigos,
incluyendo los cddigos locales de plomeria. La
instalacion debe de llevarse a cabo por un plomero
o personal calificado.

Trabajo especifico:

Los separadores de grasa y aceites deben de ser sistemas Thermaco Big Dipper, unidades automaticas recobradoras
de grasa/aceite fabricados por Thermaco, Inc., Asheboro, North Carolina como se ilustra en estos planos.

Especificaciones del Separador:

Proveer e instalar

Thermaco Big Dipper Modelo No. W-750-IS-E, acabado brillante, exterior de acero inoxidable 304,

interior polietileno de moldeado rotatorio, sistema automatico de auto-limpieza, separador de grasa y aceite para instala-
ciones sobre el piso o parcialmente subterraneas, indice maximo de flujo residual de 4.73 litros por segundo, capacidad
integrada de almacenamiento para 68 kilogramos de grasa dentro de la unidad, 1 rueda hidrofébica con montaje rotato-
rio para extraer la grasa/aceite automaticamente, mecanismos integrados para controlar la presion del flujo, calentador
eléctrico con termostato sumergible. Ventilacion, trampa de gas en “P” integrada, crondmetro interno y programable
de 24-horas para eventos multiples, operacion reversible en el area de instalacion, canal para la salida de grasa/aceite
reversible durante instalacion. Cubierta de acero inoxidable con seguros faciles de mover, cubierta desmontable de acero
inoxidable 304 con empaques, acceso para retirar el cedazo/canasta, cedazo/canasta de acero inoxidable para aislar y
extraer solidos incidentales, y un recipiente separado para capturar la grasa y el aceite. La instalacion eléctrica debe de
someterse a pruebas para cumplir con el apartado de normas y reglamentos pertinentes de Seguridad ANSI/UL 73 y/o
ANSI/UL 1004. Motor eléctrico equipado con un circuito de proteccion para descargas de corriente eléctrica. Incluye dos
(2) uniones lisas flexibles.
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YBIG DIPER

Big Dipper® IS Sistemas Automaticos de
Eliminacion Central de Grasa

W-1250-IS-E Especificaciones

=

CUBIERTA PROTECTORA DEL
MOTOR/CRONOMETRO

594 mm——*

H 406 mm DE ESPACIO SE REQUIERE EN LA PARTE
SUPERIOR DEL TANQUE PARA DESMONTAR LAS
CUBIERTAS Y LOS CEDAZOS/CANASTAS

[ [
— || =)
T | f 1 i
() [ ENTRADA SALIDA ] 688
555 N/ T mm
mm 3 GC-6 I
534 1223 mm 420 PAR DE
mm «— > RECIPIENTES PARA 420
mm CAPTURAR LA GRASA
CAPACIDAD DE 5.7 mm
100 mm TUBERIA LITROS CADA UNO
ENTRADA/SALIDA l L
| 153 445mm | « 1331 mm >
—
“mm | VISTA LATERAL
‘ 597 mm ‘
VISTA FRONTAL - 1407 mm g
| fﬂﬂ |
CARACTERISTICAS: | mm |
- Ciclo automatico de auto-limpieza. Retirala | | - o o - o
grasa y aceite acumulados en el tanque sin ! !
asistencia de un operador. Equipado con dos ! !
cronémetros programables para 24 horas.
[ ENTRADA ! Il | SALIDA ]
+ Fabricado con materiales anticorrosivos — — 594 mm
adecuados para instalarse practicamente en Q Q
cualquier ubicacion. Exterior atractivo/sanitario
de acero inoxidable. = L L =
- Motores integrados/Salida de Grasa/Elementos [ /[
Calentadores/Cubiertas superiores reversibles,
que le permiten hacer el cambio de operacion VISTA SUPERIOR
rapido y facil.
- Recipientes para capturar la grasa faciles de
levantar, simplifican la tarea de vaciar los
recipientes de grasa.
- Disefio DATOS TECNICOS
compacto. - i - -
Materiales: Exterior: 304 Acero Inoxidable, Acabado Brillante
+ Dos (2) Interior: Polietileno Moldeado Rotatorio
Uniones lisas | Eigctrico: 230 VAC, 50 Hz, 1040 Watts (4.5 Amps)
fleXIb.Ies Indice del Flujo maximo de Entrada: 7.89 /s
incluidas.
Numero de Ruedas para Extraer la Grasa: 2
Indice de Extraccion de Grasa: 18.16 Kg Por Hora
Capacidad de Retencion de Grasa: 136+ Kilogramos
Capacidad de Retencidén de Sdlidos en el Cedazo: 14 Litros
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Big Dipper® IS Sistemas Automaticos de
ﬂlermaco Eliminacion Central de Grasa

BIG DIMR W-1250-IS-E Especificaciones

& - |
W Dejar406 mm minimos de espacioenla par-
IN FORMACION PARA INSTA LACION % te superior para desmontar la cubierta.
A\
LEER el manual de instrucciones inclui-
Sugerencias de Dimensiones Minimas en los Planos do con su sistema antes de operar la

unidad.

Instalar la unidad dejando los espacios
minimos mostrados en estos planos.

Asegurarse que la altura sobre la cubierta
del acceso al cedazo/canasta interno es
suficiente para vaciar los sdlidos.

1331 mm

Hacer las conexiones de la tuberia con
uniones lisas flexibles (incluidas).

— — . Mantener las tuberias tan derechas como
,,,,,,,,,,,, [ ENTRADA 1 Il 1 SALIDA ] sea posible. Usando Unicamente codos
— — de radio largo.

Instalar el respiradero en la tuberia de
,,,,, - — - salida.

153/mm GC-6 RECIPIENTES
PARA CAPTURAR Llenar el tanque con agua antes de
LA GRASA conectar la electricidad y de prender el

motor y el elemento calentador.

Programar el Crondmetro para el tiempo
de operacion adecuado.

Nota: Estas ilustraciones son unicamente para
NO HACER. .. referencia. El equipo debe de instalarse y cum-

Instalar trampa en “P” en la conexion de salida Reducir el didmetro del tubo [Plir con todas las leyes, regulaciones y codigos,

del tanque. (Nota: La unidad est4 fabricada con en la tuberia de salida. incluyendo los cédigos locales de plomeria. La
«pn instalacion debe de llevarse a cabo por un plomero
una trampa en “P” interna)

o personal calificado.

Trabajo especifico:

Los separadores de grasa y aceites deben de ser sistemas Thermaco Big Dipper, unidades automaticas recobradoras
de grasa/aceite fabricados por Thermaco, Inc., Asheboro, North Carolina como se ilustra en estos planos.

Especificaciones del Separador:

Proveer e instalar___ Thermaco Big Dipper Modelo No. W-1250-IS-E, acabado brillante, exterior de acero inoxidable
304, interior polietileno de moldeado rotatorio, sistema automatico de auto-limpieza, separador de grasa y aceite para
instalaciones sobre el piso o parcialmente subterraneas, indice maximo de flujo residual de 7.89 litros por segundo,
capacidad integrada de almacenamiento para 136 kilogramos de grasa dentro de la unidad, 2 ruedas hidrofdbicas con
montaje rotatorio para extraer la grasa/aceite automaticamente, mecanismos integrados para controlar la presion del flujo,
dos calentadores eléctricos con termostatos sumergibles. Ventilacion, trampa de gas en “P” integrada, dos crondmetros
internos programables de 24-horas para eventos multiples, operacion reversible en el area de instalacion, canales para
la salida de grasa/aceite reversibles durante instalacion. Cubiertas de acero inoxidable con seguros faciles de mover,
cubiertas desmontables de acero inoxidable 304 con empaques, acceso para retirar los cedazos/canastas, cedazos/ca-
nastas de acero inoxidable para aislar y extraer sdlidos incidentales, y dos recipientes separados para capturar la grasa
y el aceite. La instalacion eléctrica debe de someterse a pruebas para cumplir con el apartado de normas y reglamentos
pertinentes de Seguridad ANSI/UL 73 y/o ANSI/UL 1004. Cada motor eléctrico equipado con un circuito de proteccion
para descargas de corriente eléctrica. Incluye dos (2) uniones lisas flexibles.
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